Внутрихозяйственный убой.
[bookmark: _GoBack]При внутрихозяйственном и подворном убое из-за отсутствия убойных пунктов не соблюдаются элементарные ветеринарно-санитарные и гигиенические требования, животные забиваются без предубойного осмотра, не осуществляется послеубойная ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов, не используются и безвозвратно теряются многие продукты убоя: кишечное и эндокринно-ферментное сырье, пищевая кровь, некоторые субпродукты, а также вырабатывается некачественный кожевенный полуфабрикат. Особую опасность при этом представляет возможная потеря контроля
над использованием мяса больных и вынужденно забитых животных. Допуск к реализации мяса бесконтрольно убитых, больных животных может привести к возникновению и распространению особо опасных заболеваний общих для человека и животных, что является угрозой для здоровья и жизни людей приобретающих данную продукцию в не установленных местах торговли и без соответствующих ветеринарных сопроводительных документов удостоверяющих происхождение, качество и безопасность. Из фермерских и личных подсобных хозяйств на бойни должен поступать только здоровый скот, согласно действующим регламентам и правилам приема скота на бойни.
